28/02/2022 09:11

about:blank

> QCCITANIE

DIMANCHE 27 FEVRIER 2022 - Midi Libre

90 producteurs sur le stand de la Région

Coup d'envoi ce samedi de la 58" édition du Salon de I'agriculture qui se tient jusqu'au 6 mars
a Paris. La Région Occitanie déploie un stand de 1 300 m* ot les producteurs rivaliseront
d'animations pour valoriser les spécialités locales : I'huile d'olive de la coopérative de
Clermont-I'Hérault, les charcuteries aveyronnaises et fromages du Larzac de Linard Pére
et Fils (Lanugjouls, Aveyron), le fameusx vin doux naturel de Banyuls de la cave Terres des
Templiers (Pyrénées-Orientales) ou encore les bigres artisanales de la brasserie Meduz
a Uzés. Avec un point commun entre tous, la passion du métier chevillée au corps.

« C'est le rendez-vous
de la ruralite face aux urbains ! »

ALIMENTATION

Au Salon, ils vont défendre leurs spécialités,
leur passion et leur région. Rencontres.

Sibio, des jus de fruits
anti-gaspi du catalan

La marque catalane de jus de
fruits bio Sibio expose pour la
premiere fois au Salon de I'agri-
culture surle stand de la Région
Occitanie. Objectif : « gagner
en notoriété » indique Jonathan
Turkay, directeur commercial
et marketing. L'aventure estnée
il y a dix ans lorsque des agri-
culteurs bio de la vallée de la
Tét dans les Pyrénées-Orienta-
les créent une coopérative,
NAT & Bio. IIs créent une usine
de transformation pour éviter
le gaspillage alimentaire. « Il
s'agit de fruits et légumes hors
calibres ou abimés que l'on ne
peut pas vendre dans les su-
permarchés », explique le diri-
geant. « En moyenne, un agri-
culteur a entre 20 et 25 %
d’écart de tri » sur chaque ré-
colte. Dans I'atelier-usine (8 sa-
lariés), ces fruits hors calibres
sont transformés en jus, confi-
tures, purées... 1 500 tonnes de

fruits sont ainsi valorisées cha-
que année. Soit presque un mil-
lion de bouteilles. La PME, qui
réalise un chiffre d'affaires de
2,3 M€ en 2021, travaille aussi
en marque blanche pour Mar-
cel Bio ou Ethiquable, et pro-
pose ses services de transfor-
mation & d’autres agriculteurs.

Lincontournable
roquefort en Aveyron

Un produit du terroir, un vrai.
Pour sa 20° participation, I'en-
treprise familiale et artisanale
Roquefort Carles, spécialisée
dans la collecte de lait, la trans-
formation, I'affinage et la re-
vente de fromage, ne change
rien. « La recetie est la méme
depuis 1927, date de création
de Roquefort Carles », résume
Benjamin Charrier, directeur
adjoint. Roquefort Carles
(4,8 M€ de CA, 10 salariés) sou-
haite « faire découvrir les pro-
duits au grand public, quin'a

La Gorge Fraiche, la biere
made in Languedoc

L'équipe de la brasserie héraultaise.

La Gorge Fraiche, brasserie ba-
sée a Béziers, participe pour la
seconde fois a cette grande
messe de l'agriculture hexago-
nale. Son objectif : faire con-
naitre sabiére héraultaise, bien
ancrée localement, aupres de
la lucrative clientele franci-
lienne. « Lors de notre pre-
‘miere participation, en 2020,
celte clientele a. montré un fort
intérél, du fait delidentité de
notre marque, qui respire le
Sud », se remémore Ludovic
Lasserre, créateur de la bras-
serie avec Mathieu Debilliers.
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Cette année, La Gorge Fraiche
mettra en avant ses gammes de
biéres pression (blonde, blan-
che, ambrée, brune...) et barri-
que (whisky black mountain,
cognac et vin en fermentation
mixte), dont « les Parisiens
raffolent », assure Ludovic Las-
serre. Un message aux politi-
ques ? « Si Emmanuel Macron
visite notre stand, je lui de-
manderai si nous sommes
vraiment sortis dela crise sa-
nitaire ! Nous sommes impa-
tients de reprendre les affai-
res pour de bon », lance-t-il.

En haut : Sibio. En bas : Nadége Ressouche et Benjamin Charrier.

pas Uhabitude d’aller chez les
crémiers-fromagers ». Pour ce
véritable passionné, le roque-
fort est plus qu'un fromage :
« C'est aussi une tradition. »
TIn'hésite pas & donner dans les
termes techniques - « affinage

Magali Saumade.
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> Sur le changement

« Favoriser les
retenues d'eau »

«L'Etat peut intervenir sur
plusieurs plans pour aider les
agriculteurs aanticiper les ef-
fets duréchauffement clima-
tique. Le premier est celui de
T'eau. Favoriser les retenues
d'eau permet aux agriculteurs
de stocker ’eau quand elle
tombe (automne/hiver) et
ainsi l'utiliser quand les cul-
tures en ont besoin, 'été. Sans
eau, aucune production n'est
possible. Ce n’est pas pour
produire plus mais pour pro-
duire tout simplement. L'aide
doit étre financiére pour ai-
der les agriculteurs a équiper
leurs parcelles d’irrigation
goutte-a-goutte. L'Etat doit
nous accompagner dansle fi-

sur travées de bois de chéne,

Penicillium roqueforti cultivé

sur du pain », quitte a perdre
un peu son interlocuteur. Le Sa-
lon ? « Le rendez-vous de la ru-
ralité face aux urbains », sou-
rit-il.

Leurs attentes pour la présidentielle

Salondel agr iculture \‘
Jusqu'au 6 mars a Paris

La ferme Ressouche,
en Lozére, l'appel
sans appellation

La ferme Ressouche Le Mazet
(2 Lachamp en Lozére) éléeve
desbovins et des porcs, avec un
atelier de transformation pour
laproduction de fromage. APa-
ris, elle entend « faire décou-
vrir des fromages fabriqués
dans les fermes n’ayant pas
d'appellation »,indique Nadege
Ressouche, cheffe d’exploita-
tion aux cotés de son mari Oli-
vier. Il est aussi question de
« montrer au grand public
qu'il est possible de consom-
‘mer directement dans les fer-
mes ». Pour joindre le message
al'agréable, des assiettes de
charcuterie et de fromage pour-
ront étre dégustées sur place.
Le salon est pour elle « une
aventure qui permet de ren-
contrer d'autres agriculteurs,
d’expliquer notre métier et de
transmettre notre passion au
grand public ». Installée depuis
1970 avec des vaches laitieres,
T'entreprise de trois salariés par-
ticipe pour la 5° fois au Salon de
T'agriculture.

Dossier Hubert Vialatte

« L'Etat doit nous
accompagner »

nancement d’expérimenta-
tion et de développement
d’especes, variétés, cépages
résistants a la sécheresse

> Sur la rémunération
des agriculteurs

Egalim2 »

comme les vignes, les fi-

guiers, etc. Il faut soutenir les
producteurs dans la mise en
place de pratiques qui limitent
I'impact du changement cli-
matique. Par exemple, 'amé-
lioration des sols pour favo-
riser la rétention d’eau en
période de sécheresse, et &
I'inverse limiter le ruisselle-
ment da aux fortes pluies, ou
encore la gestion des patura-
ges pour les éleveurs. Enfin,
il est crucial de finaliser le pro-
Jet de loi d’assurance récolte
face a la multiplication des
aléas météorologiques liés au
changement climatique. »
Magali Saumade,
présidente de la chambre
d'agriculture du Gard

« Appliquer la loi

«La crise Covid amis en exer-
gue la forte attente des con-
sommateurs pour les produc-
tions agricoles et les circuits
de proximité. Cette souverai-
neté alimentaire doit se pour-
suivre au-dela de la crise sa-
nitaire ! Cette édition est bien
str marquée par la guerre en
Ukraine, mais aussi, pour
nous, par la hausse du couit
des matiéres premiéres. Les
négociations commerciales
relatives alarépercussion de
la hausse du colit des matie-
res premieres sont difficiles
entre producteurs, industriels
et distributeurs. Dans ce con-
texte, laloi Egalim 2 doit s'ap-
pliquer réellement pour que

L'enjeu du
renouvellement

AVEC 64 300 exploitations
agricoles en 2020, employant
91 600 personnes a temps
plein, I'Occitanie est la

2" région agricole de France,
reléve 'Agreste en

décembre 2021. L'agriculture
régionale s'appuie sur trois
piliers : les grandes cultures,
la viticulture et I'élevage.

3,1 millions d’hectares sont
valorisés par des exploitations
agricoles, soit 12 % dela
surface agricole utilisée

en France métropolitaine.

Le nombre d'exploitations

a certes baissé en Occitanie,
de 18 % entre 2010 et 2020,
mais c'est moins que la
moyenne nationale (- 21 %).
La région résiste bien. Défi a
relever : le renouvellement
des générations. L'age moyen
des exploitants et co-
exploitants est de 53 ans. Les
gérants de micro-entreprises
sont méme 4gés de 59 ans en
moyenne, contre 49 ans pour
les dirigeants de grandes
exploitations.
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Jéréme Despey.

les agriculteurs aient un prix
décent sur leur production.
Autre demande : évitons les
surtranspositions de régles
communautaires. Iy a une fa-
cheuse tentation, en France, a
vouloir étre mieux-disant par
rapport aux régles européen-
nes. Les contraintes francai-
ses sont alors trés lourdes sur
les plans sociaux et environ-
nementaux. Je ne nie pas les
défis écologiques. Mais sans
lapartie économique, nous ne
pourrons pas suivre. Quand
on émet des regles plus con-
traignantes que celles de
1'Union européenne, nous
perdons des parts de marché,
et la ferme France s'affaiblit,
notamment dans les fruits et
légumes et 1'élevage. »
Jérome Despey,
président de la chambre
d‘agriculture de I'Hérault
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